
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

食品科学系列の３年生が「マグロ冊製造実習」を行いました。海洋技術科の生徒が獲ってきてくれるマグロは主に缶詰の原料と

して使っていますが、漁獲後すぐに冷凍されそのまま本校の冷凍庫（-50℃）に運び保存するので鮮度は抜群！実は刺身用とし

て生で販売できるのです。 

切断 ＆ クリーニング 

トレーに入る大きさに切断 

トレーに並べて・・・ 

ラッピング 

ラベルを貼って、完成～♪ 

これで￥１００。安い！！ 


