
③クリーニング②蒸煮

①解体

今回は、食品科学系列の実習で行われたマグロ缶詰実習につ
いて紹介します。

このあと

⑤秤量・肉詰め・真空巻き締め

④切断

この作業を経て

今年度は、産業教育フェア・沖水祭、花と食のフェスティバルで缶詰販売を行う予定です！

食品科学系列では鮪の缶詰やパンなどの製造をしています。
その中でも鮪の缶詰は有名です！
沖水祭で販売するので買いに来てください！！


